SAN ASENSIO ¢ LA RIOJA
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ARCA 53 es un tributo al espiritu de nuestros fundadores y a un suefio que comenzo a labrarse en
1953 y que se mantiene vivo tras 4 generaciones. Descubre un vino sin artificios que transmite en
sus sabores y aromas la esencia de nuestra tierra y el caracter de nuestra gente.

WWW.BODEGAELARCADENOE.COM

ARCA 53 es un tinto Tempranillo seleccionado en altura, que
armoniza frutos rojos y negros frescos de vifias viejas, con la
eleganciay la sensualidad de especias y balsamos, torrefactos y
vainillas.

Como resultado un vino Unico y sorprendente.
CATEGORIA Y ANADA
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Tinto 2019 D.0.Ca. RIOJA

ELABORACION

ARCA 53 se elabora con uvas 100% tempranillo recolectadas en
vifiedos de altura a mas de 600m, cuya produccion esta limitada
ab.000kg/ha. La fermentacion de la uva seleccionada tiene lugar
en depdosito de acero inoxidable con temperatura controlada que
no supera los 24°C, realizando remontados diarios para extraer
al maximo color y aromas.

ENVEJECIMIENTO

Permanece en barricas de roble francés nuevas durante siete
meses y un miimo de tres meses en botella.
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NOTAS DE CATA

COLOR: rojo picota de capa alta. AROMA: complejo, elegante de
frutos rojos y negros con recuerdos lacticos; GUSTO: sabroso,
redondo con rojos muy intensos y transmision de frescura con
notas balsamicas, recuerdos a vainilla y especias; RETROGUSTO:
afrutadoy largo.
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COMPARTIE

MARIDAJE

Acompafante perfecto para la cocina mediterrénea: Carnes rojas
asadas o a la parrilla, legumbres, pescados en salsa de tomate,
verduras a la parrilla, embutidos, patés y quesos semicurados.

DENCAINACION DE OMISEN CALFICADA

100% tempranillo 18°C




