ARCA DE NOE CRIANZA es tierra

SAN ASENSIO ¢ LA RIOJA
Un vino unico elaborado con las
manos de 4 generaciones distintas y caracter, roble y tempranillo,

de viticultores, que trabajan unidas D E frutas rojas y regaliz, intenso y
cada dia haciendo realidad un sutil, fresco y suave. Un vino para
suefio que comenzd en 1953. N E disfrutar en buena compaiia.

CRIANZA

WWW.BODEGAELARCADENOE.COM

CATEGORIA Y ANADA

Crianza 2019 D.0.Ca. RIOJA.

VARIEDAD

100% tempranillo.
ELABORACION

La fermentacion de la uva seleccionada TEMPRANILLO
tiene lugar en depdsitos de acero inoxidable con control
de temperatura y maceracién de los hollejos hasta
alcanzar un vino con estructura adecuada para la crianza.

ENVEJECIMIENTO

Permanece en barrica bordelesa de roble americano 19
meses y 3 meses de crianza en botella.

NOTAS DE CATA

COLOR: Rojo rubf con ribetes teja de capa media.
AROMA: Complejo de frutas maduras con toques a
regaliz negro, café, especias y vainilla, limpio y
refrescante.

GUSTO: Sensacion frescay suave, con recuerdos frutales
envueltos en una nube balsamica.

RETROGUSTO: Matices de taninos dulces y azlcar

tostado.
MARIDAJE Coe

Acompafiante perfecto para la cocina mediterranea: ARCA
Carnesrojas asadas o ala parrilla, legumbres, pescados DE
en salsa de tomate, verduras a la parrilla, embutidos, N,OE
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