SAN ASENSIO ¢ LA RIOJA

AVALILL

Un vino tdnico elaborado con las manos de 4 generaciones
distintas de viticultores, que trabajan unidas cada dia
haciendo realidad un suefio que comenzé en 1953.

WWW.BODEGAELARCADENOE.COM

CATEGORIA Y ANADA

Joven 2022 D.0.Ca.Rioja.

VARIEDAD

100% Viura.

ELABORACION

Después de un desfangado en frio durante 24 horas,
fermentaciéon del mosto limpio con temperatura
controlada en depdsitos de acero inoxidable con el fin
de potenciar elaromay todas las cualidades de la viura
y transmitirselas fielmente al vino.

NOTAS DE CASA

COLOR: color amarillo pajizo

AROMA: Aroma de fruta (pifia, manzana, pera) con
recuerdos citricos y flores blancas.

GUSTO: vino frescoy alegre con sensaciones frutales,
muy calido e intenso.

RETROGUSTO: caracter de fruta y flores con un toque
mineral, untuoso y amplio.

ED0S PRORIES

CONSERVACION

CONSERVACION: Lugar fresco y seco al abrigo de la
luz.

) 100% Viura. 7-10°C
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