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Viura, Tempranillo y Garnacha.
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Método tradicional para la elaboracion del famoso
CLARETE de San Asensio mezclando mostos
procedentes de viura como variedad blanca y /
tempranillo y garnacha como variedades tintas en una )
proporcién de 3 al. Fermentacion en depdsitos de acero
inoxidable del mosto limpio con control de temperatura
para preservar y potenciar aromas tipicos del CLARETE.

COLOR: Rosa salmon caracterfstico del clarete de San

Asensio, sin similitudes.

AROMA: Frutal con recuerdo a cereza, fresa silvestres y

flores, (violeta y flores blancas). : RIOJA
GUSTO: entrada untuosa y fresca con final de flores Kké?\
blancas y frutas. DE
RETROGUSTO: largo y persistente con recuerdos a NOE

cereza.

CONSERVACION: Lugar fresco v seco al abrigo de Ia
luz.

Viura, Tempranillo y 8-10°C

Garnacha.




