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CATEGORIA Y ANADA

Blanco Joven 2024 D.0.Ca. RIOJA.

VARIEDAD

100% Viura.

ELABORACION

Después de un desfangado en frio durante 24 horas,
fermentacion del mosto limpio con temperatura
controlada en depdsitos de acero inoxidable con el fin de
potenciar el aroma y todas las cualidades de la viura y
transmitirselas fielmente al vino.

NOTAS DE CATA

COLOR: Color amarillo pajizo con notas verdosas,
brillante.

AROMA: Aroma complejo de fruta tropical, fruta blanca
y recuerdos citricos y florales.

GUSTO: La acidez le aporta frescura con un paso
goloso y largo donde vuelve la fruta.

RETROGUSTO: Citrico y goloso que invita a seguir
disfrutandolo.

MARIDAJE

Todo tipo de pescados y mariscos.

CONSERVACION

Lugar fresco y seco al abrigo de la luz.
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