SAN ASENSIO ¢ LA RIOJA

ARCA

Un vino tinico elaborado con las manos ARCA DENOE CRIANZA es Tierray
cardcter, Roble y Tempranillo, Frutas

de 4 generaciones distintas de .
viticultores, que trabajan unidas cada rojas y Regaliz, Intensidad y sutileza,

dia haciendo realidad un suefio que Frescuray Suavidad. Placer en compaiiia.
comenzo en 1953. N E

CRIANZA

WWW.BODEGAELARCADENOE.COM

CATEGORIA Y ANADA
Crianza 2021 D.0.Ca. RIOJA.

VARIEDAD
100% Tempranillo.

ELABORACION
La fermentacion de la uva seleccionada TEMPRANILLO

tiene lugar en depdsitos de acero inoxidable con control !
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de temperatura y maceracion de los hollejos hasta BOCa, HIOR.
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alcanzar un vino con estructura adecuada para la crianza. V_Eﬂnmg
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ENVEJECIMIENTO
Permanece en barrica bordelesa de roble americano 14
meses y 3 meses minimo de crianza en botella.

NOTAS DE CATA
COLOR: Granate brillante.
AROMA: Aroma fresco de bayas, cerezay ciruela.
GUSTO: Cuerpo medio con sabores frutales primarios,
notas aroble y especias.
RETROGUSTO: Equilibrado, redondo y con matices

g0l0s0s.
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Acompafiante perfecto para la cocina mediterranea: ARCA
Carnes rojas asadas o ala parrilla, legumbres, pescados . D -
en salsa de tomate, verduras a la parrilla, embutidos, N E
patés y quesos semicurados. &
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100% Tempranillo 18°C = [



