SAN ASENSIO ¢ LA RIOJA

RCADE NOKE

Arca de Noé¢ CUORE es un vino creado para dar relevancia al clarete tipico
de San Asensio que se elaboraba durante la época en la que se fund El
Arcade Noé, en 1953,y que ademas lleva impreso el cardcter de la “savia
nueva” que ha hecho evolucionar la bodega hasta nuestros dias.

WWW.BODEGAELARCADENOE.COM

CATEGORIA Y ANADA

Rosado Joven 2024 D.0.Ca. RIOJA.

VARIEDAD

ssecccceccee

Viuray Tempranillo.

CRIANZA

En lias.

ELABORACION

Método tradicional para la elaboracion del famoso
CLARETE de San Asensio mezclando mostos procedentes
de viura como variedad blanca y tempranillo y garnacha
como variedades tintas en una proporcion de 3 a 1.
Fermentacién en depdsitos de acero inoxidable del mosto
limpio con control de temperatura para preservar y
potenciar aromas tipicos del CLARETE. Para dar mas
untuosidad ha estado en contacto con lias finas hasta
alcanzar la boca balsémica que percibimos en cata.

NOTAS DE CATA

COLOR: Rosa palido, estilo provenzal.

AROMA: Fruta fresca como melocoton, citricos y delicados
matices florales que le otorgan complejidad.

GUSTO: Acidez que realza su frescura, abundantes sabores
afrutarojay una gran longitud.

RETROGUSTO: Frutal, floral y especiado.

MARIDAJE

Ideal con todo tipo de arroces, pastas y pescados.

CONSERVACION
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Lugar fresco y seco al abrigo de la luz.
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